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Nach 49 Jahren setzen Gustav und Rosemarie Spiess (Bild links) wieder einen ersten Spate

in Beton gegossenes Schwein zeigt: Hier entsteht ein Betrieb der Fleischverarbeitung.

7Zwei Standorte zu einem Ganzen vereinen

Die Gustav Spiess AG baut in Berneck. Sie setzt einen dreigeschossigen Erweiterungsbau neben das bestehende Betriebsgebaude.

Monika von der Linden

Drei Generationen der Familie
Spiess versammelten sich am
Dienstag auf der schneebedeck-
ten Musterplatzwiese. Sie waren
ausgestattet mit Schaufel und
Schutzkleidung: Die Bauhelme
sollten vor Verletzungen schiit-
zen, die Masken vor einer Infek-
tion-und die blauen Uberzieher
vor verdreckten Schuhen. Mit
den Bauleitern, Bauplanern und
Gemeindevertretern erwartete
die Familie, formell den Baube-
ginn zum Erweiterungsbau der
Firma Spiess AG zu begehen.

Der bevorstehende Akt rief in
Jiirg Spiess Erinnerungen her-
vor. Sie reichen zuriick in den Ja-
nuar 1972. Als siebenjahriger
Bub wohnte der Geschaftsfiih-
rer schon einmal einem Spaten-
stich bei. Damals legten seine
Eltern, Rosemarie und Gustav
Spiess, den Grundstein zum
Bernecker Standort des fleisch-
verarbeiteten Betriebs. Anwe-
send war seinerzeit auch der
88-jahrige Grossvater. Drei Ge-
nerationen der Familie Spiess.
49 Jahre spéter durfte das
Griinderehepaar wieder einen
Grundstein zu einem Neubau le-

gen. Beide griffen zur Schaufel
und unter Applaus stachen sie in
den aufgeweichten Musterplatz-
wiesenboden. Dort baut die
Grossmetzgerei bis Herbst 2022
eine dreigeschossige, unterkel-
lerte Erweiterung. Das Unter-
nehmen l6st den Ursprungsbe-
trieb im Kiibach auf und entwi-
ckelt auf der Musterplatzwiese
einen zentralen Betrieb zur Her-
stellung von Frischfleisch und
Wurstwaren. «Wir vereinen
zwei Standorte zu einem Gan-
zen», sagte Jiirg Spiess.

Damit der kiinftige Prozess-
dblauf den neuesten Anforde-
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rungen entspricht, hat die Spiess
nicht die giinstigsten Losungen
gewihlt. Die natiirlichen Res-
sourcen Land, Wasser und Ener-
gie werden effizient und scho-
nend genutzt. «Energie wird so
okologisch wie moglich gewon-
‘nen.» Abwasserwarme wird
wiederverwendet und Sonnen-
energie nutzbar gemacht. «Der
Einsatz effizienter Materialien,
neuer Maschinen und Anlagen
wird den Energieverbrauch
deutlich verringern.» Die Fassa-
de wird bewachsen und so das
schwindende Griin kompen-
siert.

uf der Musterplatzwiese. Einige Schaufeln spater
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Der Neubau ist als eigenstindi-
ger Produktions- und Hygiene-
betrieb geplant. Er wird auf der
Nordwestseite ans bestehende
Gebaude gebaut. Im Unterge-
schoss sind Schneiderei, Packe-
rei, Lagerrdume und Mitarbei-
terparkpldtze vorgesehen. Die
Produktion der Wurstwaren er-
folgt im Erdgeschoss. Sie wird
aus dem Frischfleischbetrieb
mit Rohware versorgt. Die ge-
fertigten Waren werden im zen-
tralen Lager zur Kommissionie-
rung und Spedition vorbereitet.
Weiter erhilt der neue Betriebs-
teil eine separate Auslieferung.

kommit eine Schatzkiste zum Vorschein. Ein

-

Bilder: Monika von der Linden

Dadurch ist gewahrleistet, dass

.offene Waren nicht mit verpack-

ten'in Kontakt kommen.

Die technische Infrastruktur
fiir die Kocherei, die Rducherei,
Kantine und Garderoben wird
im Obergeschoss installiert.

Auf den ersten Spatenstich
folgten weitere. Schaufel um
Schaufel gruben Familienmit-
glieder eine Holzkiste frei und
hoben sie heraus. Zum Vor-
schein kam eine 50 Kilogramm
schwere Betonskulptur in Form
eines Schweines. Das erste
Utensil, mit dem der Metzgerei-
neubau eingerichtet wird.




